green

Cake vaisselle

Comment faire

1.Mélanger la poudre de SCS avec l'eau afin de
former une pate dans un bol. Ou utiliser

directment la pate déja préparée. |ngrédients
2.Ajouter 4 a 5 gouttes de Fragrance gingembre-

citron vert. « 30g de pate de SCS
3.Ajoutez ensuite le SCI. Attention aux poussiéres ! ou

« 10g de poudre de SCS

4.Pétrissez la pate afin d'en faire une boule. Avec ot 20ml d'eau

des gants si vous le faites a la "main” ou avec des

ustensiles de cuisine. « 70g de SCI (Sodium
5.Insérez et "tassez” cette boule dans votre cocoyl isethionate)
contenant. Et presto! .
« Fragrance gingembre-

N'hésitez pas a ajouter de l'eau en fonction de la citron vert

consistance du savon. Mais veillez a ce qu'il reste Aussi :

solide.

1 bol en verre ou en inox
1 balance de cuisine

1 récipient ou contenant
pour le cake de savon

Il est important une fois votre cake terminé de le
laisser sécher quelques heures.

Conseils

Il peut paraitre complexe de se procurer ces ingrédients, mais pas de panique! Vous
les trouverez aisément dans des magasins en vrac ou des magasins Bio tel que
Terrame a la Chaux-de-Fonds. Disponible également en droguerie.

Aprés chaque utilisation laissez le cake a l'air libre pour qu'il ne reste pas humide et
éviter ainsi tout gaspillage.



